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Doggy Bag 1€ . are <

Pizzas el
Margherita 297 13,90€
Base tomate, mozzarella, olives, tomates cerises 0
Regina 16,90€
Base tomate, mozzarella, champignons frais, jambon, olives
Sicilienne 15,90€

Base tomate, mozzarella, anchois, capres, oignons,
tomates cerises, olives

Calzone 17,90€
Base tomate, mozzarella, champignons frais, ceuf cru,
jambon, origan (pizza fermée)

Végétarienne 16,90€
Base tomate, mozzarella, poivrons, champignons frais,
aubergines, pommes de terre, oignons

Vésuvio 16,90€
Base tomate, mozzarella, chorizo piquant italien,
poivrons, olives

Bufala 16,90€

Base tomate, tomates cerises, mozzarella, bufala, roquette,
basilic, filet d’huile d’olive, créme balsamique

La Norvégienne 17,90€
Base creme de ricotta, saumon frais, mozzarella,
basilic, oignons rouge

La Savoyarde 18,90€
Base creme de ricotta, mozzarella, pommes de terre,
lardons, oignons, reblochon

La Seguin 17,90€
Base creme de ricotta, mozzarella, chevre, miel,
jambon de parme

L’orientale 17,90€
Base tomate, mozzarella, poivrons, ceuf, merguez,
spianata calabra (saucisson italien)

Bolognaise 17,90€
Base tomate, mozzarella, viande hachée, poivrons
Fromages 17,90€

Base creme de ricotta, mozzarella, gorgonzola,
taleggio, parmigiano reggiano

Paysanne 17,90€
Base creme de ricotta, mozzarella, pommes de terre,
oignons, poulet, camembert

L’italienne 18,90€
Base créme de truffe, ricotta, mozzarella,
champignons frais, jambon, aubergines, chevre

La Neufchatel 18,90€
Base creme de ricotta, mozzarella, pommes confites,
jambon de parme, Neufchatel

Supplément 2,50€ : ceuf, viande, fromage, jambon ou chorizo...

Nos pates a pizza sont fabriquées selon une méthode italienne a base de farine de haute qualité, importée de Naples.

Produits frais so
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Les salades K
Salade Végétarienne 18,90€

Salade, aubergines, ceuf poché, poivrons, mais,
tomates cerises, pommes de terre, oignons rouges,
crotons de pain

Salade Henri IV 18,90€
Salade, jambon de parme, bufala, creme de
balsamique, tomates cerises, huile d’olive, croQtons
de pain

Les moules / mussels

(servies avec des frites, served with french fries)

Marmite /2L 14,90¢€
Marmite 7L 17,90€

) Mariniére, Créme, Curry, Roquefort

Le coin du poissonnier

Véritable Fish & Chips

Notre menu est disponible sur
place ou a emporter

Nos PizzAs A EMPORTER SONT 1€ MOINS CHER

Pour les enfants*

*_
Pizza enfant 10ans

jambon, fromage
ou
Jambon frites
ou

Nuggets frites
+
Boule de glace vanille
ou
Crépe au sucre

12,00¢

gneusement sélectionnés, fabrication artisanale.
)

Nos spaghettis

Pates Carbonara 17,90€
Creme fraiche, lardons, ceuf cru, roquette
Pates Bolognaise 17,90€

Sauce tomate, bolognaise et fines herbes

Pates au saumon 18,90€
Creme fraiche, tomates, saumon frais, roquette

Nos pizzas flambées
unique en France

La fromage flambée au Thym 18,90€
Creme de ricotta, mozzarella, gorgonzola, taleggio,
parmigiano reggiano

L’orientale flambée au piment 18,90€
Tomates, mozzarella, poivrons, ceuf, merguez,
spianata calabra (saucisson italien)

La pizza du moment !}

La Milanaise -
Base tomate, mozzarella, jambon de Parme,
tomates cerises, copeaux de parmesan, roquette

Les apéritifs gourmands

Assiette piccola pour 2 15,00€
Charcuteries italiennes, salade
L’assiette italienne pour 3 ou + 19,00€
Charcuteries italiennes, salade
Assiette mixte pour 3 ou + 23,00€

Charcuteries et fromages

HORAIRES : 7J/7 02 35 82 20 96
De 11HOO a 15h00 et de 18h00 a 23h00

Menu disponible sur notre page Facebook

Rejoignez-nous sur les réseaux pour ne rien manquer

@pizzeria_henri4 o Lﬂ@Pizzeria Henri IV Dieppe




Vins blancs Le verre 97, 5¢l 75¢l
Pinot Grigio 5,50€ 21,00€
(Vif en bouche sur des notes florales)
Sancerre Tassin 7,90€ 39,90€
(Vif en bouche sur des notes florales)
Gewlrztraminer 7,90€ 35,00€
Muscadet sur Lie 15,90€
Vins rouges Le verre 37 5¢l 75¢l
Bardolino 4 80€
Lambrusco donna forenza 22.00€
(Pétillant et charnu, ses ardmes sont matures)
Chianti 25,00€
Lussac St Emilion
Chéateau chapelle la rose 17,90€ 35,00€
Vins rosés Le verre 37, 5¢l 75¢l
Bardolino rosé 15,90€
Lambrusco donna lorenza 22.00€
(Pétillant aux arébmes de fruits blancs)
Vigne Antique Cinsault 5,50€ 22,00€
Minuty Prestige 7,90€ 37,00€
Vins en pichet 50cl 75¢l
Rosé, Rouge ou Blanc Pays d’OC 13,00€ 18,00€
Cidre brut normand 25¢l 75¢l

5,90€ 15,00€
Cocktails

sans alcool avec alcool
8,00€ 9.50€

Peace and Love
Ananas, orange, citron, grenadine

Virgin Mojito
Eau gazeuse, sucre roux, citron
vert, menthe fraiche

Virgin Colada
Noix de coco, ananas, créme
fouettée

Planteur
Rhum, jus d’ananas, orange, grenadine

Mojito
Rhum, eau gazeuse, sucre roux,
citron vert, menthe fraiche

Pina Colada
Rhum, noix de coco, ananas,
creme fouettée

Sangria
Spritz Apérol

Les apéritifs

Américano «maison» (20cl)
Martini rouge, dry, campari

Kir Sauvignon (12cl)

9,80€

5,80€

Sauvignon VDP d’OC, créme de cassis ou péche

Kir Prosecco (12cl) 7,10€
Mousseux, créme cassis

Rosé Pamplemousse 7,50€
Martini Rouge, Blanc (5cl) 4,90€
Les eaux 50c! 7l
Bouteille d’eau gazeuse 5,70€ 6,90€
Bouteille d’eau plate 5,70€ 6,90€
Les biéres bouteilles

Chouffe (33cl) 7.90€
Desperados (33cl) 6,90€
Heineken sans alcool (25cl) 5,90€

Les desserts
Assiette de fromages

Patisserie maison du jour
Tiramisu café maison
Tiramisu caramel maison
Café Gourmand

Moelleux au chocolat,
boule de glace vanille

Thé Gourmand
Dame Blanche
Irish Coffee

Les crépes

La festi-doux Royale

Crépe au caramel beurre salé, avec boule

de glace vanille et chantilly)
Crépe au sucre
Crépe au nutella

8,90€

4,10€
4,60€

Coupe de Champagne (12cl)
Champagne Paul Romain (75cl)
Porto Rouge, Suze, Muscat
Ricard (2cl)

Coupe Presecco
Prosecco (75cl)

Les whiskies (4cl)

Clan Campbell
Jack Daniel’s (40°) Whiskey
12 ans Chivas (40°)

Biere pression

25cl 5,00€
50cl 8,90€
1L  17,50€

Digestifs 11,00€

Demandez aux saveurs

10,00€
60,00€
6,00€
4,90€

6,90€
22,00€

6,90€
7,90€
7,90€
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